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X Glistudentidella erghirosagnnlo avorotraifornelli

Gli studAent'l hanno cucinato
piatti tipicidellaloro terra
peri responsablll dellocali

| incuihanno s.volt_o_lo stage

Aromi e allegria ieri mattina
allistituto alberghiero Man-

| tegna dove otto studenti

dell’istituto Topi di Zaragoza

" hanno cucinato cibi della ter-

Ta spagnola, ai compagni bre-

| sciani, al preside Giovanni
| Rosa, ai titolari della Sosta,

Manglafuoco, Gambero Ros-

|| soeAreaDock dove hanno ef-

fettuato quindici giorni dista-
ge. Presenti anche Luigi Ban-
dera e Antonella Saleri della
cooperativa Mistral che sta

| organizzando per il Mante-

gna scambi di lavoro con
Testero. «Puntiamo all'inter-

| FORMAZIO&E -Tr.aining culinario per l’istituto
AlMantegna sapori
e profumi di Spagna
col Topi di Saragoza

namonahzzamone, esperien-
za 1mportante per inostrira-
gazzi» ha sottolineato Rosa.

«GL! STUDENTI hanno con-
- frontato metodi e ingredienti

differenti, specialmente dal-

la nostra lmea. ormai decisa-

mente piti light» ha commen-

tato Massimo Prandelli del
_Gambero Rosso.

«IHanno avuto Fopportuni-
ta di conoscere la ricchezza
alimentare italiana, meravi-

 gliati dainostri 8670 formag-

gi certificati o dalle 7960 eti-
chette di vino» ha aggiunto
Savino Poffa di Mangiatuo-

" co. Un ragazzo, addetto alla

sala, si & detto anche «colpito

dal maggiore formalismo del-

le divise e dei comportamen-
ti». ® MABI.




